


IL CENTRO RICERCHE CRISBA

Il CRISBAgestisceancheun prototipo ad uso industriale per ƭΩŜǎǘǊŀȊƛƻƴŜdi principi
attivi naturali e un innovativocentro su scalarealeper lo stoccaggioecosostenibiledi
granagliein atmosferacontrollatadi azotoconcontrollo in remoto.
Neglianni il Centroè diventatoun punto di riferimento per la ricercanel settore agro-
ambientalee alimentaredel territorio, fungendoda raccordofra il mondoscientificoe
le realtàproduttive locali. Lesperimentazioniriguardanoin particolarmodo: soluzioni
a basso impatto ambientale per ƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀe la salvaguardiadella flora locale
protetta; vengonoinoltre svolteproveagronomichesucommissionee servizidi analisi,
compresala diagnosticafitopatologica.
Il CRISBArappresentaun valore aggiunto per ƭΩLǎǘƛǘǳǘƻSuperioreche ne ospita le
strutture, gli studentidel Leopoldodi Lorenapossonoinfatti entrarein contatto diretto
con il mondo della ricerca applicata,prendere dimestichezzacon le strumentazioni
scientifichee parteciparea percorsididattici attivati sulle più innovativeacquisizioni
scientifichedel settore.

Il CRISBA(CentroRIcercheStrumentiBiotecnicinel settore Agricolo) è un Centro di
sperimentazione scientifica nel settore agro-ambientale, fondato ŘŀƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ
Superioreά[ŜƻǇƻƭŘƻII di [ƻǊŜƴŀέdi Grossetonel 2010. Il Centro dispone di un
laboratorio di microbiologia,dotato anche di strumentazioniper lo svolgimentodi
analisisu matrici agroalimentari,di un laboratorio e cameredi crescitaper le colture
vegetaliin vitro, di unaserraattiguae di superficicoltivabiliper provein pienocampo.



ATTIVITÀ IN CORSO

Il progetto ha prodotto risultati scientifici di rilievo
internazionale. Tra questI spiccaƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻsu Toxins (2023),
selezionatoper la copertina. Altre pubblicazioniincludonoSeeds
(2024), Journalof StoredProductsResearch, Phytoparasiticae il
Journalof EntomologicalandAcarologicalResearch(2020).

I risultati sono stati presentati in ambito congressuale
internazionale(IOBC/WPRS,Lubiana2017) e il progetto ha
ricevuto il premio ά.ǳƻƴŜPratiche !ƎǊƻƴƻƳƛŎƘŜέal G7
Agricolturadi Bergamo(2017).

1. Conservazioneecosostenibile  granaglie ςin laboratorio

Dal 2015 il Centrosperimentaun sistemasviluppatoda Eurosidersas(Grosseto),basato
sullagenerazionein sito di azotoe sulsuoimpiegoin silosa tenuta (>98,5%).
LericerchehannodimostratoƭΩŜŦŦƛŎŀŎƛŀdel metodonel:

ü Contrastodegli insetti delle derrate (punteruolo, tribolio delle farine, tignola fasciata,
tonchio maculato),eliminati in pochi giorni ancheallo stadio di uova, senzaƭΩǳǎƻdi
disinfestantichimici;

ü Limitare lo sviluppodi ceppi di funghi patogeni e la loro produzionedi micotossine

ü Mantenerela qualità merceologicadellegranaglie



2. Conservazioneecosostenibile ςin azienda

Il CRISBAè riuscitoa trasferire la tecnologiadallascaladi laboratorioa quellaaziendale:
grazieal contributo dellaFondazioneCRFirenzeha realizzatoun impianto suscalareale,
conil sistemadi atmosferacontrollatadi azoto,pressoƭΩ!ȊƛŜƴŘŀAgrariaŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ.
I 4 silosda15m3 ciascuno, automatizzatie caratterizzatidalcontrollo in remoto,vengono
usatisiaper le sperimentazioni,siaper conservareproduzionidi cerealie legumidi note
aziendeproduttrici italiane e di pastifici, già disponibili sugli scaffali della GDOcon
ƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀcheriporta il logodel CRISBAe la descrizionedel progetto. Frale realtàchead
oggi usufruisconodi questo serviziodi stoccaggiosi ha la Del Collesrl e il Pastificio
ArtigianoFabbrisrl.



3. Diagnostica fitopatologica

Il Centrosvolgeanalisiper committenti esterni,tra cui test
di germinabilitàdel seme,monitoraggiodelle micotossine
nei cereali e indagini fitosanitarie. bŜƭƭΩŀƳōƛǘƻdi queste
attività è stato identificato il patogenoemergenteConiella
granati, responsabiledel cancrodel fusto del melograno,
segnalandoneper la prima volta la presenzanel Centro-
Nord Italia.

Lesuccessivesperimentazionisulpatogenoe sullestrategie
di controllo, condotte in collaborazionecon ƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁ
degli Studi di Bariά!ƭŘƻaƻǊƻέΣsono state pubblicatenel
2024sullarivistainternazionalePlantDisease.

Pubblicazioni:
Å Plant Disease, 108(2), 451-460 (2024): Characterizationof

Coniellagranati IsolatesCausingPomegranateDeclinein Italy

Å L'InformatoreAgrario,n. 27-Luglio2017: Il cancrodel fusto
minacciail melogranoitaliano)

4. Prove sperimentali su commissione

Il CRISBAha convenzioniattive con soggettiprivati che commissionanoal Centrolo
svolgimentodi test per la conservazionepost-raccolta di derrate agroalimentari e
proveagronomichedi efficaciadi prodotti tecniciperƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ.



5. Estrazione di sostanze naturali

Il CRISBAgestisceun impianto semi-industriale di essiccazione,di estrazione ed
evaporazione di principi attivi naturali ad uso tessile-tintorio, funzionale,
antiossidanteed antimicrobico. 5ŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻfa parte un estrattore rapido Naviglio
con cameradi estrazioneda 200 litri e un evaporatore sottovuoto raschiato con
caldaiada600litri .

Vengono valutate le proprietà antimicrobiche di estratti naturali, testandone
ƭΩŀǇǇƭƛŎŀōƛƭƛǘŁcome strumenti ecosostenibili per la difesa delle colture dai
fitopatogenidi campoe del post-raccolta. Questalineadi ricercaè allabasedi diversi
progetti a finanziamentoregionale.

Ultimapubblicazionedel progetto:

Å In Vitro Efficacy of Thymbra
capitata (L.) Cav. EssentialOil
Against Olive Phytopathogenic
Fungi. Microorganisms, 13(7),
1503(2025).

сΦ {ǇŜǊƛƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŀƴǘƛƳƛŎǊƻōƛŎƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛ ǇŜǊ ƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ  



7. Analisi prodotti agroalimentari e mangimi 

Il CRISBAha in uso NIRS DS3 Foss, uno
strumento con il quale analizza rapidamente
granaglie,farine, fieni, foraggi,insilati, mangimi
e prodotti alimentari, come la pasta, i prodotti
daforno, i cibi pronti, i formaggi,la carnee molti
altri ancora.

Fra i numerosi parametri esaminati: grassi,
proteine, umidità, ceneri, amido nonché
calibrazioni specializzate,come amminoacidi,
NDF,ADF,fibre alimentari,zuccheroe tanti altri.

Lostrumentoè stato fornito in usoal CRISBAdallaFondazioneIstituto TecnicoSuperioreE.A.T. Eccellenza
Agro-alimentareToscana,ƴŜƭƭΩŀƳōƛǘƻdel progetto EATLAB_ LaboratorioAgroalimentarediffusoper la
FormazioneSuperiore(CUP: C54D23000790006), finanziatoŘŀƭƭΩ¦ƴƛƻƴŜeuropeaςNextGenerationEU,
ƴŜƭƭΩŀƳōƛǘƻdelPNNRςMissione4 Istruzionee ricerca,componente1- Investimento1.5.



Daottobre 2010il Centropropagadecinedi speciedunali che
vengonopoi messea dimoracongli studentinelleareecostiere
del territorio. Fra queste: ƭΩ!ƳƳƻŦƛƭŀ(Ammophilalittoralis), la
Camomilla marittima (Anthemis maritima), ƭΩ9ƭƛŎǊƛǎƻ
(Helichrysumspp.), ƭΩ9ǊƛƴƎƛƻmarino (Eryngium maritimum),
ƭΩ9ǳŦƻǊōƛŀmarittima (Euphorbiaparalias), ƭΩ9Ǌōŀmedicamarina
(Medigago marina), la Gramignadelle spiagge(Agropyron
junceum) e il Gigliodi mare(Pancratiummaritimum). Adoggiil
Centroha effettuato 17 interventi di ripopolamento in natura
sututto il territorio dellaprovinciadi Grosseto.

Å Piante dunali

8. SALVAGUARDIA FLORA LOCALE



Å Limoniumendemici

Peril ParcoRegionaledellaMaremmaè attivo un programma
di propagazione in vitro per la tutela del Limonium
etruscum, specieendemicacostiera«in pericolo», presente
nel Parcocon pochi esemplari. Il Centro ha sviluppato un
protocollo di micropropagazioneper la conservazioneex situ
e per futuri programmidi rinaturalizzazionein habitat; oggisi
contano centinaiadi piante in vitro e in vaso. Il progetto è
stato esteso anche al Limonium doriae, altra specie
endemica «a rischio critico», presente esclusivamente
ƴŜƭƭΩƛǎƻƭŀFormicaGrandedi Grosseto.



Å Orchidee spontanee

Dal 2019 il Centro
Ricerche porta avanti il
monitoraggio delle
popolazioni e la
propagazioneda semein
vitro delle specie
presenti in alcune aree
della provincia di
Grosseto; costituendo
cosìunacollezioneexsitu
utile anche in caso di
progetti di reintroduzione
in natura.

Ente Terre Regionali
Toscane dal 2023 ha
affidato la conservazionein
vitro del germoplasma di
varietà autoctonedi patata
a rischio estinzione della
RegioneToscana. Levarietà
custodite dal Centro in
micropropagazione nella
recente camera climatica
con lampadea LEDa basso
consumoenergetico,sono:
la Rossadi Cetica,la Rossa
di Sulcina e la Castagno
ŘΩ!ƴŘǊŜŀ.

Å Banca del germoplasmadella «Patata Toscana»



9. Selezione lieviti enologici ecotipici

Il Centro isola ceppi di lieviti enologici ecotipici per le
Cantinechevoglionocosìvalorizzareil proprio processodi
fermentazione.
I lieviti naturalmentepresentisulleuve aziendalivengono
isolati in laboratorio, caratterizzati sotto il profilo
molecolare e valutati per ƭΩŀŦŦƛŘŀōƛƭƛǘŁenologica, con il
coinvolgimentodeglistudentiŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ.
I ceppi migliori vengonoquindi prodotti su larga scalae
impiegatinellevinificazioniaziendali.

Il programmaè stato realizzatoper la Cantinadei Vignaioli del Morellino di Scansanoe
per Cantina I Vini di Maremma, per un totale di oltre 600 ettolitri di mosto sinora
fermentati conlieviti selezionatidalCentro.



10.Micropropagazione

Il CRISBAmoltiplica in vitro piantedi interesseagro-ambientalee ornamentale.
Lamicropropagazioneè oggetto di corsi per gli studenti ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻnonchéutilizzata
per attività di ricerca e per la moltiplicazione di specie costiere autoctone
periodicamente reintrodotte in natura. In questo settore il Centro offre supporto
scientificoanchead aziendeprivate e start-up innovativeed è Bancadi conservazione
del germoplasma della patata toscana. Per queste attività dispone anche del
Microcosmo,un simulatore di campo che consentedi monitorare, anchein remoto:
temperatura,U.R., ventilazioneed illuminazione.

11. Studio di isolati fungini  biofertilizzanti e bioprotettori

Selezionedi isolati fungini e valutazionedella loro efficaciacome biostimolanti e/o
bioprotettori dellecoltureagrarie,siain colturaprotetta chein pienocampo.

Ultime pubblicazionidel progetto: [ΩLƴŦƻǊƳŀǘƻǊŜAgrario e 10th International Congressof Plant
Phatology(Pechino).



12. Attività in partnership con Orto Botanico Corsini

Il CRISBAè partner di Orto BotanicoCorsiniMonte Argentario (Porto Ercole,GR)del
progetto PNRRParchie giardinistorici; in questoambito cura la realizzazionepressoil
Parcodi Acclimatazionedella CasaBiancadi aree con piante erbaceee bulbose di
difficile reperimento, fra cui xerofite, acquatiche, orchidee e specie autoctone,
svolgendoancheattività di formazionee divulgazionescientificaperƭΩhǊǘƻBotanico.

Il personaledel Centroeffettua sopralluoghi,messea dimora,assistenzafitopatologica,
attività di divulgazionee riunioni tecnicheconcadenzamensilepressoƭΩhǊǘƻBotanico.



13. FORMAZIONE
Alla formazionecurricolareper ƭΩLǎǘƛǘǳǘƻil CentroaggiungeƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜdi corsi
di microbiologiaagrariaper gli alunnimeritevoli,di microbiologiadeglialimenti per
i vincitori della Borsadi studio in memoria del Prof. FrancoMannelli nonché di
micropropagazionevegetale,ancheper studentidi altri Istituti.
Periodicamentegli studenti di diverse Università italiane (fra cui la Tuscia,Pisa,
Firenzee Milano) hannosceltodi svolgerenel Centroil tirocinio e la tesi di laurea
sperimentale. In estate il CRISBAospita anchedelle SummerSchool, fra le quali
quellaricorrente per il corsodi laureaMagistralein BiotecnologieŘŜƭƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁdi
Firenzee quella organizzatadalĺ Universitàdi Hildesheimsui paesaggiculturali,
ospitataƴŜƭƭΩŜǎǘŀǘŜ2022.
Un dottorando ŘŜƭƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁdi Bari ha lavorato al CRISBAe recentemente è
entrato a far partedel gruppodi lavorodel Centro.



14. PROGETTI A FINANZIAMENTO REGIONALE

14.1 PRocESSoEstrazioneProdotti AgricolturaVerDe(PrEssPAD)

Realizzareestratti acquosie oli essenzialiper le specievegetalitipiche della
macchia mediterranea ricche in principi attivi ad azione antiossidante,
antimicrobicae repellentedautilizzareper la formulazionedi nuoviprodotti
per agricolturaverde, destinati alla prevenzionee cura delle fitopatie più
diffusesull'olivo.

14.2 BIOCHAR: Innovazioni ottenute
attraverso carbonizzazioni testate in
Amiatae Maremma(BIOACTAM)

Sviluppare e validare una nuova
generazionedi prodotti, basatisullapirolisi
parziale di biomasse ligno-cellulosiche
derivanti da attività forestali,agro-forestali
e agronomiche. Il materialeprovenienteda
gestionisostenibiliè impiegatonei settori
vivaisticoagricoloe cosmetico.

14.3 Utilizzo, trasformazione innovativa e valorizzazionedella Castagna
del Monte AmiataIGP(CAST-AMI-BEN)

Valorizzazionedella castagnaŘŜƭƭΩ!Ƴƛŀǘŀper
ottenere semilavorati e nuovi prodotti da
forno. Valutazione delle proprietà
antimicrobichedi estratti naturali ottenuti da
foglie,riccie pellicoledi castagna.



15. SPERIMENTAZIONI PREGRESSE

Sonostate svolteprove sperimentaliin pieno camposu colture dedicateda biomassa
adusoenergetico,valutandonegli aspettiagronomicie di sostenibilitàambientale.
Ultima pubblicazionedel progetto: inserto«Bionergie» della rivista«Terrae Vita»(n°8
del 22Febbraio2014).

BiocontrolloŘŜƭ aŀƭ ŘŜƭƭΩŜǎŎŀ ŘŜƭƭŀ ǾƛǘŜ 

In vigneto pressoƭΩ!ȊƛŜƴŘŀAgrariaMacchiascandonaè
stata effettuata una prova per la prevenzionedel Mal
ŘŜƭƭΩŜǎŎŀdella Vite, confrontando un prodotto
commercialea basedi microrganismifungini del genere
TrichodermaeƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜdi un isolatodel medesimo
generein collezionepressoil CRISBA.

Colture dedicate da biomassa

Biocontrollodella Fusariosidella spiga

9Ωstata testata l'efficacia in pieno campo di isolati
fungini quali agenti di controllo biologico della
«Fusariosidella spiga di grano» per il contenimento
della malattia e della contaminazioneda micotossine
chene è associata.

Ultimepubblicazionidel progetto:
12th EuropeanFusariumSeminar(2013-Bordeaux)e
XXConvegnoNazionaleSIPaV(2015- Pisa).

Soggetticoinvolti: UNIPI(Facoltàdi Agraria).






